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LEDINERDES
COLLECTIONNEURS

MATIERES SOUS PRESSION

La galerie présente LE DINER DES COLLECTIONNEURS
pensé par STUDIO 27 EXPERIENCE

ENTREE :
Soft shell crab tempura, merken mayo, wild herbs

LA MER :
Risotto, homard, bisque, oeufs de truite

LATERRE :
& SES RACINES :
1/2 caille farcies, jus réduit, vin jaune, pomes daup‘

DESSERT - |
Syphon chocolat noir, glace fleur de lait, praline

VINS

APERITIFS: Chateau Saint-Maur Cru Classé, Cuvée Clos de Capelune Rosé 2022 ;
Domaine des Terres Dorées, Cuvée Charme, Crémant de Bourgogne

VIN BLANC: Domaine des Terres Dorées, Jean-Paul Brun,
Chardonnay Blanc Méthode Bourguignone, 2023 .

VIN ROUGE: Quinta Do Pessegueiro D.O.C , Grande Reserva Rouge 2019

DESSERT: Quinta Do Pesseigueiro, Porto Vintage 2014
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